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SISTEMAS DE SEGURANCA ALIMENTAR FSSC 22000: FOOD MANUFACTURING V5

Anorma FSSC 22000 Food Manufacturing
/5 baseia-se na 1SO 220002018
juntamente com um Programa de Pré-
requisitos para a seguranca dos alimentos na
indUstria.

Enquanto que anorma ISO 22000:2018 é
adequada para a auditoria e certificacdo da
seguranca alimentar em toda a cadeia de
abastecimento, a norma FSSC 22000 foca-se

nas organizacdes que processam ou fabricam:

Produtos pereciveis de origem animal
(carne, ovos, etc)

Produtos vegetais pereciveis (frutas
frescas, sumos naturais, etc)

Produtos de grande estabilidade quando
armazenados a temperatura ambiente
(bolachas, etc.)

Produtos (bio)quimicos para o fabrico de
alimentos (vitaminas, aditivos, etc)

Objetivo do curso

Fornecer conhecimentos e ferramentas

para implementar sistemas de gestdo de
seguranca alimentar

Conhecer as técnicas de auditoria para aplica-
las a um sistema de gestdo segundo as
normas FSSC 22000/1SO 22000

Programa

Introducdo a norma ISO 22000:2018 e
FSSC 22000 Food Manufacturing V5

Protocolo de certificacdo: ambito, tipo de
auditorias, tipo de ndo-conformidades,
processo de certificacdo

ISO 22000:2018 Sistema de Gestdo da
Seguranca Alimentar

Programa de pré-requisitos ISO/TS 22001 -

1:.2009
Requisitos adicionais FSSC 22000 V5
(Casos praticos

Dirigido a
Técnicos de seguranca alimentar que

desejem expandir 0s seus conhecimentos
no ambito da norma FSSC 22000

Consultores especializados

Detalhes do curso
Modalidade; Presencial
Duracdo: 2 dias (16 horas)

PARA MAIS INFORMACAO

R, +351 70701 00 49

info.portugal@intertek.com

éj intertek.pt



