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Objetivo do curso

Aprender o conceito de contaminante quimico
alérgeno, suas fontes biolégicas e sua gestdo
nas fabricas de producdo;

Evitar a contaminacdo cruzada;

Estabelecer as medidas adequadas em

relacdo a gestdo de pessoal, gestdo de
fornecedores, manipulacdo de matérias-primas,
equipamentos e design da fabrica, processo de
producdo e controlo de fabricacdo, informacdes
ao consumidor, desenvolvimento e mudanca de
produto, documentacdo e registo, entre outros
aspetos.

Programa
Introducdo

Definicdo do problema de alergias
alimentares

Consequéncias na populacdo sensivel
Legislacdo aplicavel
Gestdo do Programa de Controlo

Revisdo dos conceitos de verificacdo e
validacdo dos produtos quimicos de limpeza

Normas de certificacdo BRCGS Food,
IFS Food e FSSC 22000 na gestdo de
alérgenios

Desafios para o futuro
CondlusBes
Exercicios praticos
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Dirigido a

Pessoal de unidades produtivas,
estabelecimentos e distribuidores de alimentos;

Responsaveis de qualidade, profissionais
independentes e consultores que necessitem
contar com as ferramentas necessarias para
a implementacdo do sistema de gestdo de
qualidade e seguranca alimentar em qualquer
organizacdo.

Detalhes do curso

Modalidade; Online
Duracdo: 1 dia (7 horas)

PARA MAIS INFORMACAO

R, +351 70701 00 49
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